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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
à consommer avec modération 

Nos Bières 
 

 Pressions 

 
 

Loburg (25 cl)              4,00 € 
Anostéké (25cl)              4,00 € 
Karmelit(25cl)                                    4,00 € 
Leffe (25 cl)               4,00 € 
Panaché (25cl)                                   3,20 € 
Jupiler (25 cl)               2,80 € 
Monaco (25cl)                                   3,50 €  
 

 Bouteilles 

 
1664, Heineken (25 cl)  3,00 € 
Jupiler  (25cl) (bière sans Alcool 2,60 € 
3 Monts (75cl)                                  10,50 € 
 

 
                                                                                                                                 

Suppléments 

 
Coca, Limonade, Orange, Perrier, sirop   1,00 € 

 

Ricard, Pastis, Anis Gras (2 cl)             4,00 € 
Marsala aux Amandes (5 cl   4,00 € 
Kir royal Crémant (14 cl)   5,00 € 
Kir mûres, Cassis (14 cl)   4,80 € 
Martini Rouge, Blanc (5 cl)   4,50 € 
Martini Gin (6 cl)    8,00 € 
Porto (5 cl)     4,50 € 
Suze, Muscat (5 cl)    4,50 € 
Vodka (5 cl)     6,00 € 
Gin (5 cl)     6.00 € 
Malibu (5 cl)     6,00 € 
Americano maison       7,50 €  
J&B, Ballantines (4cl)                   6,00 € 
Jack Daniel’s (4cl)    8,00 € 
Baby jack daniel’s (2 cl)   4,50 €  
Baby JB,ballantines (2cl)                              3,50 € 
Picon Bière (25 cl)    5,50 € 
Picon Leffe (25 cl)    7,50 € 
Picon Vin Blanc (8 cl)   5,00 € 
Crémant (14 cl)               4,00 € 
Champagne (14 cl)    8,50 € 

Nos Cocktails 

 
 

             Mojito (25cl)                          8,50 € 
 

 Le Tassili (Sans Alcool)          6,00 € 
      Jus d’orange,  jus d’abricot, Sirop de fraise  

 
Ti-Punch                                  7,00 € 

      Rhum, sucre de canne, quartier de citron vert 
 
 

Spritz                                       7,50 €  
      Aperol, cremant, eau pétillante 

 

Nos Apéritifs  



 

Nos Eaux Minérales 
 

Nos Sofs 

Nos Boissons 
Chaudes 

Nos Digestifs 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

  

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

  
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
à consommer avec modération 

 
Vittel (50 cl)      4,00 € 
Vittel (100 cl)                 5,00 €   
SanPellegrino (50 cl)     5,00 € 
SanPellegrino (100 cl)    6,00 € 

Jus d’orange, d’abricot (25 cl)        3,50 € 
Jus d’ananas, de tomate (25 cl)        3,50 € 
Ice tea Pêche (25 cl)          3,50 € 
Perrier (33 cl)                                             4,00 € 
Oasis (25cl)                                                3,50 € 
Schweppes tonic, Agrumes (25 cl)        3,50 € 
Orangina (25 cl)                                 3,50 €   
Coca, Coca Zéro (33 cl)                    3,80 € 
Jus ace orange,carotte(25 cl)        3,50 €                                    
Diabolo (25 cl)                                3,00 € 
Sirop à l’eau (25 cl)                                1,80 € 

 
Irish coffee (14 cl)   9,00 € 
Boukha figue (5 cl)   6,50 € 
Cognac, poire, mirabelle (5 cl) 6,50 € 
Armagnac, G. Marnier (5 cl) 6,50 € 
Calvados (5 cl)   6,50 € 
Cointreau (5 cl)   6,50 € 
Bailey’s (5 cl)    6,50 € 
Get 27, Get 31 (5 cl)   6,50 € 
Limoncello (5 cl)   6,50 € 

Café    1,80 € 
Grand café   3,20 € 
Café crème   2,00 € 
Grand crème   3,60 € 
Décaféiné   1,70 € 
Capuccino   4,80 € 
Chocolat chaud  3,80 € 
Thé à la menthe  1,80 € 

Nos Softs 
 

Nos Digestifs 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du jour 
 

Menu complet 16.00 € 

Plat seul 13.00 € 

Uniquement les midis 

Boissons non comprises 

 
 
 
 
 
 



 

 

Nos Spécialités 
 

     Nos Entrées 
 

             Brick à l’œuf (Feuille de brick, viande de bœuf haché, oignon, cannelle et son œuf) 9.00 € 
             Chakchouka Merguez (Ratatouille maison avec rondelles de merguez et son œuf) 9.50 € 

 

  

 

 

 

Nos Couscous d’Algérie 

 
Le Tassili (Brochette de poulet marinée, brochette d’agneau, merguez, boulette, poitrine 
d’agneau farcie ) 

    26.00 € 

Le Royal (Brochette d’agneau, merguez, poulet, côte d’agneau) 23.00 € 

Le Couscous Méchoui (Epaule d’agneau grillé au four) 26.00 € 

Le Couscous Mouton 26.00 € 

Le Couscous Brochette (Une brochette d’agneau) 22.00 € 

Le Couscous Brochette de poulet (Une brochette de filet de poulet mariné) 20.00 € 

Le Couscous Côtes d’agneau (Côtes d’agneau servi par 3) 23.00 € 

Le Couscous Merguez (Merguez servi par 3) 21.00 € 

Le Couscous Boulette de Bœuf et agneau (Boulette servi par 5 cuit dans le bouillon) 19.00 € 

Le Couscous Poulet (aile ou cuisse au choix) 17.00 € 

Le Couscous Végétarien (semoule  et  légumes)                                                                                                                                                          13.00 € 
 
 
 
 

 

 
 

Nos Couscous sont faits maison. 

Suppléments 
 
 Merguez 

 

 
     4.00 € 

 

Brochette d’agneau    10.00 € 
Brochette de poulet 9.00 € 

Poulet 8.00 € 
Côte d’agneau 5.00 € 
Boulette de bœuf par 2 5.00 €   
    



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

Nos desserts 
 

Glaces 

 
 

           
 
Colonel (glace citron ou poire arrosée de vodka)      9.00 € 

 
Profiteroles (3 choux avec boules de glaces vanille enrobés     9.00 € 
de chocolat chaud)      
 
Succès vanille (Mousse glacée vanille, meringue et      9.00 € 
 nougatine) 

 
 

Parfait Café intense (Mousse glacée café enrobée de noisettes     9.00 € 
caramélisées) 

 
Dame Blanche (Glace vanille enrobée de chocolat chaud et    9.00 € 
chantilly) 

 
Café Liégeois (Glace café, sirop de café et chantilly)               9.00 € 

 
Nougat Glacé  (Crème glacée nougat, pistaches, amandes)              9.00 €  

    
 

Sorbet (Cassis, poire, citron)         8.00 € 
 

Coupe de Glaces 3 boules (multiple parfum au choix selon disponibilité)  7.00 € 
 

 
Pâtisseries 

 
Baklava (Gâteau au miel, amandes et pâte feuilletée)     7.00 € 

 
Dessert Maison (A la carte du jour)        5.50 € 

 



 

                         Vin d’Afrique du nord « Mise en bouteille d’origine »  

 
Nos vins du Maroc AOG 

 

75 cl 

 

 
 
 
 

Boulaouane gris sérigraphie 19.50 € 
Rond, équilibré, frais, au nez de brioche, de miel et de fruits exotiques. 

 

Boulaouane rouge sérigraphie 19.50 € 
Charnu, charpenté avec une belle persistance. Nez chaleureux révélant Des arômes de fruits mûrs. 

 

Guerrouane Djamal * Gris 20.00 € 
Ample, plein, caractérisée par une belle expression du fruit relevé par des senteurs D’épices et de fruits frai

Boulaouane gris sérigraphie 24.00€ 
Rond, équilibré, frais, au nez de brioche, de miel et de fruits exotiques. 

 

Boulaouane rouge sérigraphie 24.00 € 
Charnu, charpenté avec une belle persistance. Nez chaleureux révélant des arômes de fruits mûrs. 

 

Guerrouane Djamal * Gris 24.00 € 
               Ample, plein, caractérisé par une belle expression du fruit relevé par des senteurs d’épices et de fruits frais. 
 

Guerrouane Djamal *Rouge 24.00 € 
Souple, charnu, exprimant autour de tannins fondus, d’agréable note de cerise, de framboise et de mandarine  

 

Beni M’tir Aïn Amhajir* Rosé 24.50 € 
Onctueux, harmonieux, riche, dominé par des arômes intenses de groseille et de mandarine  

 

Ben M’tir Aïn Amhajir * Rouge  24.50 € 
               Gourmand, riche, charnu et doté d’un bel équilibre avec un nez alliant des parfums  
 d’encens, de menthe et de fruits rouges  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

 
 

Nos vins d’Algérie AOG 

 
 
 
 

Cuvée de Tlemcen * Rouge  23.00 € 
               Tout en fruits rouges, cette cuvée possède des tanins tout en souplesse pour un maximum de plaisir. 
 
 



  

         Vins Rouge A.O.P 

 
St Nicolas de Bourgueil 22.00 € 75 cl 

Premières côtes de Blaye 16.00 € 75 cl 

Malartic Lagravière grand cru classé 75.00 € 75 cl 

   

Côtes du Rhône village plan de dieu 22.00 €                             75 cl 

Bordeaux 

 

15.00 €                             75cl 

                                                                                 Vins Rosé A.O.P 
 

Rosé MAGIC                                                                     17.00€                                                                  75 cl                                    
 
                                                                                              Vins Blanc A.O.P 
 

 Bourgogne Aligoté                                         17.00€                                                                  75 cl 
 

Champagne A.O.C 

 

 

Champagne Brut veuve pelletier  48.50 €  75 cl 
 
 

Vins en pichet A.O.P 

 
Bordeaux, Rosé Magic, Bourgogne Aligoté 6.50 € 25 cl 11.00 € 50 cl 

Boulaoune rouge, gris 7.00 € 25 cl 12.50 € 50 cl 

     
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                        L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

         Vins au verre A.O.P 
 

   Rosé Magic           3.50€                    14 cl 
  
   Bordeaux, blanc         3.50€                                                                  14 cl 
 
   Boulaouane gris, rouge         4.20€                                                                  14 cl 
 
  Cotes du Rhône village   plan de dieu                            4.00 €                                                                 14 cl 



 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

         Nos sandwichs  

Brochette d’agneau 
 

10.00 € 

Portion de frites  
 

3.50 € 

Merguez 
 

8.50 € 

Poulet 
 

7.00 € 

Jambon beurre 
 

4.00 € 

Pâté 
 

4.00 € 

Croque monsieur 
 

                              5.00 € 

Fromage  
 

4.50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sur commande 
 

Tajine 24.00 € 
 

Paëlla 25.00€ 
 

 
 

 Pour le tajine ou la paëlla minimum 6 personnes. 

 Vente à emporter -10 % sur votre commande. 
 Vente à emporter 7 Jours sur 7. 

 Toutes réservations, à emporter, sur les couscous se feront la veille. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                      Horaires d'ouverture – Le Tassili 

                                                                        📍 60 rue des Jardins – Lens      

                                                             Lundi au Vendredi : 11h30 – 14h00 

 

                                                             Samedi : 18h30 – 22h00  

 

                                                      📍 Samedi :Uniquement sur réservation avant 12h le jour même 

                                                            Dimanche : ❌ Fermé 

                                                                   

 
 



                                                                                

                                                                        

                                                                       Nos Plats à la Carte 

 

 

Pavé de bœuf                                                                        18.00€ 

Entrecôte                                                                              18.00€ 

Escalope de veau                                                                  18.00€ 

 

 

 Sauce : normande, poivre, beurre maitre d’hôtel  

 Accompagnements  ( légumes du jour ) 
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